

Wein- & Sektgut Nikolaushof

Ockenheimer Str. 8, 55435 Gau-Algesheim

T:  +49 (6725) 2872  

hattemer@weingut-nikolaushof.de

www.weingut-nikolaushof.de

Ab-Hof-Verkauf: Mo bis Sa 10–18 Uhr

Kellermeister: Klaus und Anika Hattemer

Ansprechpartner: Anika und Klaus Hattemer

Hektar: 19 ha

E s tut sich was in Gau-Algesheim: Das 
Vater-Tochter-Team Anika und Klaus 
Hattemer wird sichtlich mutiger bei 

den Vinifikationen. Uns gefällt die Richtung, 
die das Weingut einschlägt, sehr. Auch wenn 
die Weine, die der »alten Schule« angehören, 
durchaus auch ihre Meriten haben – so etwa 

der trockene Rieslingsekt, der dieses Genre 
mit feiner Frucht und einer harmonisch ba-
lancierten Süße verkörpert: Die straffere Art 
der Weine à la »Edition«-Riesling oder Char-
donnay-Sekt brut weisen in die Zukunft. Und 
dabei gleich auch noch den Weg zur kulinari-
schen Marriage. Weiter so!

89 2017 »Edition« Blauer Silvaner trocken
Spontangärungs- und mineralische Noten wie Feuerstein, 
dezent florale Untertöne. Heu. Am Gaumen recht straff ge-
baut, saftig, frisch, feinnervig, nicht zu schwer und nicht zu 
süß, ein kulinarisch gut einsetzbarer Weißer: zum Spargel, 
zu Süßwasserfisch. 12 Vol.-%, DV, € 

89 2017 »Edition« Riesling trocken
Würzige Hefenoten, aber auch duftige Rieslingaromen: Pfir-
sich, Rosmarin. Ausgewogener Gaumen, zarte Phenole und 
reife Säure bilden den strukturellen Hintergrund für einen 
geschmeidigen, saftigen Bau. Gute Länge. Eine idealtypische 
trockene Spätlese. 12,5 Vol.-%, DV, € 

89 2016 Chardonnay  brut
Hefiger Duft, etwas Heu, Macadamianuss, cremiger Gaumen, 
sehr feines Mousseux, reife Säure, dezente und nicht überakzen-
tuierte Süße, ein appetitlicher Sekt, der sich als Aperitif ebenso 
gut eignet wie als Speisenbegleiter. 12,5 Vol.-%, DIAM, €€ 

89 2016 »5inabottle« trocken GS/RR/WB/BC
Fünf Jungwinzer, vier Rebsorten – und ein Duftbild, das wür-
ziges Neuholz mit noch würzigeren Weinaromen kombiniert: 
Lakritze, Kardamom, Nektarine, Rauch, Mango. Druckvoller 
Gaumen, zarte Süße, reife Säure, hat Schmelz sowie Viel-
schichtigkeit und endet saftig. 12 Vol.-%, DV, € 

90 2014 »S« Gau-Algesheim Goldberg 
Spätburgunder trocken

Mandel, Kräuterwürze, Sauerkirsche, Leder. Cremiger Auf-
takt, körniges, reifes Tannin in passender Menge, viel Saft im 
Gaumen, sehr gute Klarheit. Ein dichter, sehr gut extrahier-
ter Burgunder, der Frische mit erster Entfaltung verbindet 
und fruchtgetragen abklingt. 13,5 Vol.-%, NK, € 

89 2016 Riesling Sekt trocken

88 2017 »Edition« Weißburgunder trocken

88 2017 »Edition« Chardonnay trocken

88 2015 Pinot Blanc brut

87 2015 »nature« Pinot Blanc   brut nature

89 2017 »Edition« Blanc de Noir trocken

89 2015 »S« Gau-Algesheim Goldberg 
Spätburgunder trocken PN/DA
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